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Menuplan

‘ leben m Alter 13. —19. Januar 2020
(Woche 03)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Karotten-Orangencrémesuppe ¥/

Bunter Salat

13.01.2020 ) Russischer Salat mit

Geflugelgeschnetzeltes an Currysauce .
. P Schinkenrolle ¥/
Pilawreis mit Zitronengras-Lemon s
. Brotli

Sautierte Gurken
Frichtekorb

DIENSTAG Apero

14.01.2020 Gemischter Salat
Raclette Plausch im Wintergarten Apfelstrudel ¥ mit Vanillesauce
Essigfriichte Café Complet
Gschwellti ¥/
Schokoladenflan ¥ mit Rahm

MITTWOCH Gemusecremesuppe

15.01.2020 saisonsalat Gemiise-Teigwarenauflauf
Blut- und Leberwurst mit Schinken ¥/
Dampfkartoffeln ¥ Sauerkraut, Apfelmus ¥/
Frichtekorb

DONNERSTAG  Frische Fleischbriihe mit Einlage

16.01.2020 Bunter Salat Cremesuppe
Wildhacksteak an Holdersauce ¥/ Birchermuesli
Polenta, Rotkraut ¥/ Café Complet
Maronicréme ¥/

FREITAG Tomatencrémesuppe ¥/

17.01.2020 Sglsohsalqt I ; Garnierter Siedfleischsalat ¥/
Tilapia - Fischfilet "Mdllerinnenart Zwiebelbrot ¥
Krauter-Kartoffeln ¥ Broccoli
Frichtekorb

SAMSTAG Crernef.uppe Garnierter Winterteller

18.01.2020 ItOl|en|SChe SCI|CIt

Husbrot

Hausgemachte Lasagne ¥/
Kompott

SONNTAG Kraftbrithe ¥/ mit Einlage

19.01.2020 Wintersalat Hausgemachte Linzertorte
Kalbsvoressen ¥ "Marengo" Fleisch- und Kaseplatte
Griessgnocchi Romana ¥’ Gemiisebouquet Café Complet
Blutorangen-Schokoladenbecher garniert

WUNDER SIND LEISE, WIE DIE STERINE.
!
EULINARIUM Deklaration Fleisch/Gefliigel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders bezeichnet.

regio-sgarantie

Wenn Sie Fragen betreffend der Inhaltsstoffe unser Speisen haben, gibt hnen unser Hotellerie-Team gerne Auskunft.

Mit dem Gitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische
Spezialitdten und Produkte aus der Region



